
hurra, hurra - der Frühling ist da. So langsam trauen sich die 

Lebensmittel des Frühlings wieder heraus. Frische Kräuter sprießen und 

auch die Cocktails werden wieder fruchtiger.

Starten Sie ihre gemütlichen Stunden bei uns mit einem

Erdbeer Sprizz  - Erdbeersirup - Sekt - Sprudel    € 6,50

oder „so wie früher“ einem alkoholfreien

Grüne Wiese  - Blue Curacao-Sirup - Orangensaft - Sprudel  € 5,50

Seit Juni 2024 leben Sie und wir nun schon mit den Bauarbeiten an 

unserer Straße. Bisher ging das auch ohne größere Einschränkungen.

 

Jetzt ist es aber soweit. Wir müssen alle ein paar Schritte mehr in 

Kauf nehmen. Das ist nicht nur für alle Anwohner und unsere 

Lieferanten umständlich, sondern leider auch für sie. 

Wir bitten um ihr Verständnis. 

Es ist sicherlich bald wieder vorbei 

und dann haben wir eine schöne neue Straße.

In der Zwischenzeit können sie gerne folgende  Parkplätze nutzen: 

vor der Hochwaldstraße 4  

mit freundlicher Genehmigung von Frau Anja Witt 

auf dem Buswendeplatz 

mit freundlicher Genehmigung des Ortsbürgermeisters.

                                    

                                     Wir freuen uns auf ihren Besuch.



Spargelcrèmesuppe Spargelcrèmesuppe 
mit Kräuteröl und Purple Curry     mit Kräuteröl und Purple Curry     

€   7,90€   7,90

Bruscetta SpargelBruscetta Spargel
mit Schmand, zweierlei Spargel, roten Zwiebeln,mit Schmand, zweierlei Spargel, roten Zwiebeln,

Bärlauch und Käse, SalatbukettBärlauch und Käse, Salatbukett
€  8,50€  8,50

gegrilltes Zanderfilet auf Spargelragoutgegrilltes Zanderfilet auf Spargelragout
€  10,80€  10,80

Greimerather Forst-ToastGreimerather Forst-Toast
Toast mit gegrillten Rindersteaks, frischem Spargel Toast mit gegrillten Rindersteaks, frischem Spargel 
und Sauce Hollandaise überbacken, Salatbukett    und Sauce Hollandaise überbacken, Salatbukett    

€ 30,80€ 30,80

FrühlingsnudelnFrühlingsnudeln
mit frischem Spargel, frischen Kräutern, Cherrytomaten mit frischem Spargel, frischen Kräutern, Cherrytomaten 
und gebratenen Schweinefiletmedaillons , Pfeffersauce   und gebratenen Schweinefiletmedaillons , Pfeffersauce   

€ 27,80€ 27,80

  
Hirschsteaks in der KräuterpanadeHirschsteaks in der Kräuterpanade

dazu gebratener Spargel und Backofenkartöffelchendazu gebratener Spargel und Backofenkartöffelchen
€ 32,80€ 32,80

Flammkuchen mit Spargel, Flammkuchen mit Spargel, 
rote Zwiebeln, Rucola & Pesto, Käse        rote Zwiebeln, Rucola & Pesto, Käse        

€ 15,00€ 15,00

Spargelcrèmesuppe 
mit Kräuteröl und Purple Curry     

€   7,90

Bruscetta Spargel
mit Schmand, zweierlei Spargel, roten Zwiebeln,

Bärlauch und Käse, Salatbukett
€  8,50

gegrilltes Zanderfilet auf Spargelragout
€  10,80

Greimerather Forst-Toast
Toast mit gegrillten Rindersteaks, frischem Spargel 
und Sauce Hollandaise überbacken, Salatbukett    

€ 30,80

Frühlingsnudeln
mit frischem Spargel, frischen Kräutern, Cherrytomaten 
und gebratenen Schweinefiletmedaillons , Pfeffersauce   

€ 27,80

 
Hirschsteaks in der Kräuterpanade

dazu gebratener Spargel und Backofenkartöffelchen
€ 32,80

Flammkuchen mit Spargel, 
rote Zwiebeln, Rucola & Pesto, Käse        

€ 15,00



Bruscetta vom Greimerather Landbrot 

mit Crème fraîche, Wildschinken,

Preiselbeeren und Käse, kleiner Salat       € 8,50

gerne auch in vegetarisch

mit Crème fraîche, Tomaten, roten Zwiebeln, 

Oliven und Käse, kleiner Salat       € 8,00

panierte Schinken-Käse-Spargelröllchen

mit Salatbukett  € ,90

Französische Zwiebelsuppe 

mit Brotwürfeln und Käse überbacken      € 7,90

Rinderkraftbrühe  mit Markklößchen  € 

Salatteller „Fit im Hochwald“ 

mit gebratenen Putenstreifen        € 18,50

Salatteller „Auf der Pirsch“

mit gebratenen Wildstreifen 

und karamelisierten Apfelspalten € 19,80



gebratene Quinoabällchen mit Ingwer 

auf schwarzen Beluga-Linsen mit Rahmlauch, Salat   € 18,50

Kartoffelpizza

Reibekuchenboden, belegt mit Sauerrahm, 

vielen Vitaminchen & Käse, dazu Salat      € 15,80 

Flammkuchen „Wald & Wiese“

mit Sauerrahm, Käse, Zwiebeln, Pfifferlingen und Rucola  € 12,80

Duett von Lachs & Bachforelle

auf Kartoffelrösti, mit Lauchragout & Salat      € 24,20

gegrillter Zander auf Riesling-Bandnudeln,

dazu Bärlauchbutter und Salat        € 26,50

Hirsch mit Pfiff

Steaks vom Hirschkalbsrücken mit Pfifferlingen

Apfel-Chili-Chutney, Backofenkartöffelchen & Salat       € 30,80

Deftiges Gulasch vom wilden Schwein

mit hausgemachten Spätzle & Salat      € 23,80



Hackbraten “wie immer”

mit Champignonrahmsauce, gerösteten Zwiebeln, 

Bratkartoffeln und Salat        € 17,80

Hackbraten “Waidmannsheil”

vom Wildschwein mit sautierten Pfifferlingen, 

Spätzle und Salat         € 19,80

Schweineschnitzel, paniert, mit Champignonrahmsauce,

Pommes frites, Salat         € 22,80

Rumpsteak mit gerösteten Zwiebeln und Kräuterbutter

dazu Pommes frites und Speckbohnen      € 30,50 

Putenschnitzel „Feinschmecker Art“

Putenschnitzel mit Champignonrahm, Kochschinken 

und Käse gratiniert, dazu Kroketten und Salat        € 23,80

Greimerather Grillteller

Dreierlei Steaks, ein Hackbällchen, zweierlei Saucen,

Kräuterbutter, Pommes frites und Salat     € 25,20

Medaillons vom Schweinefilet mit Pfefferrahmsauce,

Pommes frites & Salat          € 23,50   



„Schwarzwaldbecher“

Vanille- und Schokoeis mit Schattenmorellen, Kirschwasser,

Schokosauce & Sahne          € 7,80

„Coup Dänemark“

Vanilleeiscrème

mit heißer Schokoladensauce & Sahne         € 7,80

„Himbeertraum“

Vanilleeiscrème und Himbeersorbet, 

mit Himbeermark, Schokosauce & Sahne          € 7,80

„Café Gourmet“

Tasse Kaffee mit drei süßen Kleinigkeiten     € 6,90

„Nussknacker”

Große Kugel Vanilleeis im Krokantmantel

mit Eierlikör & Sahne         € 4,30          

„Forstmaus“

Kugel Vanilleeis mit Ohren und Schwanz        € 2,80          

Hausgemachtes Honigeisparfait 

mit heißen Holunderheidelbeeren, 

Pfannkuchenstreifen & Sahne        € 8,90
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