
die bunte, fröhliche Karnevalszeit ist nun vorbei. 

Jeder muss nun auf seine Weise wieder im Alltag ankommen. 

Hier drei Möglichkeiten die Fastnacht abzuschließen:

Klassisch:  

eingelegte Heringe

mit Speckkartoffeln

€ 13,80

vegetarisch:

Kartoffelpizza

großer Reibekuchen mit Schmand, 

Käse und Vitaminchen, Salat

€  15,80

deftig:

Hackbraten mit Champignonrahm, 

gerösteten Zwiebeln, Pommes frites & Salat

€ 17,80

Wir wünschen guten Appetit

                                          und freuen uns über ihren Besuch.



Bruscetta vom Greimerather Landbrot 

mit Crème fraîche, Wildschinken,

Preiselbeeren und Käse, kleiner Salat       € 8,50

Gerne auch vegetarisch

mit Crème fraîche, Tomaten, roten Zwiebeln, 

Oliven und Käse, kleiner Salat       € 8,00

Panierte Schinken-Käse-Spargelröllchen

mit Salatbukett          € 8,90

 

Karotten-Ingwer-Suppe mit Schmand & Crôutons          € 7,90

Rinderkraftbrühe mit Markklößchen und Fadennudeln      € 7,50

Hirsch mit Pfiff

Steaks vom Hirschkalb mit sautierten Pfifferlingen 

Apfel-Chili-Chutney, Backofenkartöffelchen und Salat      € 30,80

Deftiges Gulasch vom wilden Schwein

mit hausgemachten Spätzle & Salat      € 23,80



Schnitzel, paniert, mit Champignonrahmsauce,

Pommes frites und Salat        € 22,80

Rumpsteak mit gerösteten Zwiebeln und Kräuterbutter,

dazu Pommes frites und Speckbohnen      € 30,50

Putenschnitzel Feinschmecker Art

mit Champignonrahm, Kochschinken & Käse Überbacken,

dazu Kroketten und Salat        € 23,20

Medaillons vom Schweinefilet mit Pfefferrahmsauce, 

Kroketten & Salat         € 24,50

Greimerather Grillteller

Dreierlei Steaks, ein Hackbällchen mit zweierlei Saucen

und Kräuterbutter, Pommes frites und Salat     € 25,20

Gegrillter Zander mit Bärlauchbutter

auf Rieslingnudeln, dazu Salat           € 26,50

Käse-Pfannkuchen

mit Bohnen, Zwiebeln, Tomaten & Feta             € 14,80

Gebratene Quinoabällchen auf Beluga-Linsen,

dazu Lauchragout & Salat        € 18,50

Gerne auch vegan (mit Tomatensauce).

Salatteller „Fit im Hochwald“

mit gebratenen Putenstreifen       € 18,50



„Schwarzwaldbecher“

Vanille- und Schokoeis mit Schattenmorellen, 

Kirschwasser& Sahne          € 7,80

„Feuerzauber“

Vanille- und Nusseiscrème

mit eingelegten Rumfrüchten & Sahne         € 7,80

„Himbeertraum“

Vanilleeiscrème & Himbeersorbet 

mit Himbeer- & Schokosauce, Sahne           € 7,80

„Café Gourmet“

Tasse Kaffee mit drei süßen Kleinigkeiten     € 6,90

„Nussknacker”

Große Kugel Vanilleeis im Krokantmantel

mit Eierlikör & Sahne         € 4,30          

„Forstmaus“

Kugel Vanilleeis mit Ohren und Schwanz        € 2,80          

Nougateisparfait mit Chillikirschen & Sahne       € 8,90
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